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vigneto
Il Rio Foreste nasce 
in un piccolo vigneto 
sito nella parte più 
bassa dell’azienda, in 
prossimità del Lago 
Verde e di un bosco 
di querce. Vi hanno 
trovato habitat ideale 
alcuni filari di un 
vitigno piuttosto raro.

uva
100% Fedit 51, 
riuscito incrocio in 
pianta tra Malvasia del  
Chianti e Garganega,  
che prende il nome dal  
professore tedesco 
che lo sperimentò.
I grappoli più belli  
e spargoli vengono 
raccolti a mano a metà 
ottobre e deposti 
delicatamente in 
cassette da circa 6 Kg. 
Dopo 85/90 giorni di  
appassimento naturale  
in fruttaio, cioè verso 
Natale, si passa alla 
soffice pigiatura.

vinificazione
La fermentazione 
continua lenta ed a 
basse temperature per 
salvare il patrimonio 
olfattivo. Illimpidisce 
dopo normali travasi e  
stoccaggio temporaneo  
a freddo.

colore
Dorato con sfumature buccia d’arancia, 
ricorda i toni di qualche alba invernale.

profumo
Fine ed etereo, alterna frutta secca (fico, 
papaya, dattero e albicocca) alle nitide 
fragranze alcoliche di certi brandy di classe.  
Presente pure una nota di miele d’acacia.

sapore
Intenso, lungo e persistente. Perfetta 
sintonia con le sensazioni olfattive, in più  
il velluto dolce della pera Williams. Inizia 
dolce e finisce armonico, con piacevole 
pulizia del palato, quasi invito al sorso 
successivo.

gastronomia
Ottimo con biscotti, brutti e buoni, focacce 
secche e torta sbrisolona. Buono anche con 
i formaggi non erborinati e non troppo 
stagionati o per concludere in allegria un 
pranzo o una serata con frutta secca.

affinamento
Un anno in piccole botti di rovere di Allier e
qualche mese in bottiglia.

rio foreste
specialità


